Do produkcji tréjniaka potrzeba dwie czesci miodu i jedna
wody. Zeby zrobi¢ dwéjniaka, proporcje sajeden do jedne-
go. A pottorak to jest pél litra wody i litr miodu. Dobry
tréjniak wychodzi z miodéw jasniejszych. Dopdki jednak
nasze przepisy nie dopuszczaja handlu lokalnymi alko-
holami, traktowanymi jako produkt regionalny i cieka-
wostka dla turystow, mozna je robi¢ jedynie na wlasny
uzytek. A nam pozostaje syci¢ si¢ miodem tradycyjnym,
anie tym pitnym z przydomowej pasieki.

Miody z domowej pasieki
— Na poczatku bylo trzy ule. Nasza pszczota jest dobra, rojna.
Nastepnego roku bylo juz dziewigé uli i bylo juz troche
miodu. Ludzie zaczeli go kupowaé. Zaczalem swéj miéd

sygnowaé¢ nazwa ,Biesz-

czadzki dar natury’; to
dato impuls do dalszej
pracy, szczegdlnie kie-
dy sie widzi jej owoce —
mowi Zbigniew Grela
z Bandrowa Narodo-
wego. — Zrodzil sie po-
myst, aby ,p6j$é w pasie-
ke” iw tej chwilijest juz
45 rodzin pszczelich.
Pracy jest przy tym bar-
dzo duzo, ale w zimie
jest troszke wiecej cza-
su — dodaje z usmie-
chem pszczelarz.
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