Dawniej oszczypek - temkowski owsiany ,,placek” pieczony byt przez gospodynie w catym
regionie Beskidéw i Bieszczadow. Poniewaz owies, w przeciwienstwie do innych zbdz,
udawat sie tutaj najlepiej, siano go wszedzie i z niego wyrabiano ptaski, okragty chieb

Oskar Kolberg pisze, ze pracujacy na We-
grzech temkowie, tesknili za nim, cho¢
byt to chleb ubogi i kiedy wracali w swoje
strony z radoscia witali go, jak co$ wyjatkowego,
co kojarzyto sie zdomem. Jak opowiadajg starsi
mieszkarcy dla uzyskania wigkszej objetosci
bochenka nie usuwano ostrych, owsianych tu-

sek, a podczas ostatniej wojny dodawano nawet
trocin. Dzisiaj chleb owsiany wypiekany jest
w gospodarstwie agroturystycznym ,U Flika”
Mariki i Romana Glapiak i jest tak zawsze pod-
czas "Swieta chleba” w Dzwiniaczu Dolnym,
miejscowosci potozone] w Parku Krajobrazo-
wym Gér Stonnych. Zgodnie z tradycjg ,Swieto
. Chleba - od ziarenka do bochenka’,

— odbywa sie w sierpniu. Podczas
. trwajacego caly dzien festynu mozna

rze¢ wystepy zespotow folklorystycz-
nych z Polski, Ukrainy i Stowacji.

Pierwsze ,Swieto chleba” odbylo sie
w 2001 roku i na poczatku byta to
impreza kameralna, tylko dla waskie-
go grona swoich gosci. Natomiast od
= 2003 roku zostata przeksztatcona
e W festyn ludowy, podczas ktérego
w specjalnie wybudowanym do tego

takze kupic regionalne pamiatkiiobej-

Dzwiniacz Dolny

celu piecu, na podwdrzu, piecze sie
chleb w tradycyjny sposob, na lisciu
chrzanu, tataraku lub kapusty.

wigcej informacji:
www.uflika.republika.pl



